
 
 

 
 
 
INGREDIENTES: 
 
6 trozos de melocotón en almíbar 
Arándanos  
 
Crema mascarpone: 
250 grs. de queso mascarpone 
125 ml. de nata líquida 
2 cucharadas de azúcar 
Vainilla 
Un chorrito de Cointreau 
Un chorrito de almíbar (melocotones) 

 
 
 
 
 

 
 

 

 

MELOCOTONES 
AL HORNO CON 

CREMA 
MASCARPONE 
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ELABORACIÓN: 

Cortar en cuadraditos el melocotón.  

Lavar los arándanos. 

Crema mascarpone: Batir todos los ingredientes hasta conseguir una mezcla homogénea.  

MONTAJE: 

Colocar  un poco de crema mascarpone en el fondo del vaso.  

Colocar encima el melocotón y un arándano. 
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